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Onlineschulung Allergeninformation LF\"’
Einstieg T~

Aufruf: https://e.|fl.at

Benutzername und Passwort eingeben und auf ,anmelden” klicken

\J
Léandliches 4
Fortbildungs
Institut

Deutsch E‘

Anmeldung PN

Benutzername
ONachnameVorname
Passwort
Startseite
LA 2 L 2 1] Il
Anmeldung A| | Willkommen A
Benutzername Herzlich Willkommen bei e.Ifi.at, g Ty
der Lernplattform des Landlichen Fortbildungsinstituts!
anmelden
Passwort Hier erhalten Sie online Informationen, sowie Unterstiitzung zu lhren ausgewahlten Kursen, Seminaren und Lehrgangen.
Schnuppern Sie in unseren unten angefiihrten e-learning Angeboten! v
Melden Sie sich mit Ihren Benutzerdaten an oder falls Sie noch keinen Zugang haben, registrieren Sie sich! — Unverbindlich und kostenlos.
Registrieren Los geht's und Ihr Wissen wachst!
Passwort vergessen
Kontakt
Kurse

MIT UNTERSTOTZUNG VON BUND, LANDERN UND EUROPAISCHER UNION
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https://e.lfi.at/

Onlineschulung Allergeninformation |_|:\"'
Passwort andern ~_

1. Auf der Startseite im Bereich Werkzeuge ,,Pinnwand® klicken
Bei Personliche Infos ,Profil* klicken

3. Passwort eingeben und bestatigen, Lange mind. 6 Zeichen
Empfehlung 8 Zeichen mit Buchstaben, Ziffern und Sonderzeichen

4. Speichern

Persinlicl nfos

1. __ = P arwiand (1~ PRGN - 3 o
Vb Werkzeuge
Zugangscode
Persinliche Infos
Kurskatalog Nachrichten

Berichte Forum

()

Kalender

B —




Onlineschulung Allergeninformation LE)-
aufrufen T~

Nach erfolgreicher Anmeldung unter der Kategorie ,Direktvermarktung”
die ,Onlineschulung Allergeninformation® anklicken.

Startseite
Startseite M| | Werkzeuge N
. N gl
Alle zuklappen | Gesamtes Material v ‘ \ﬁ%
Pinnwand Zugangscode
FY @ Direktvermarktung @
Bb . Kurskatalog Machrichten
< Onlineschulung Allergeniniorm s s e @ \r_)
!.f =
Onlineschulung Allergeninformation . ‘)
Berichte Forum

Kalender

—



Onlineschulung Allergeninformation LE)-
Ubersicht ~_ A

Allgemeine Informationen zum Kurs finden Sie beil Kursinformationen.

Unter Lektions-Material finden Sie die Online-Schulung
Allergeninformation, den Wissens-Check, haben die Mdéglichkeit
Feedback zu geben und konnen nach erfolgreichem Absolvierung des
Wissens-Checks hier den Schulungsnachweis anfordern.

Unter Freigegebene Dateien sind interessante Dokumente passend zum
Kursinhalt als Download verftigbar.

Startseite » Onlineschulung Allergeninformation » Onlineschulung Allergeninformation

0" ..counuiun,, *llergeninformation

Kursinformationen

Lieb2v.
Lieber Kursteilnehmer!

A| | Lektions-Material

Bhoolinecchuluna g nformation

®Haufig gestellte Fragen
[BPwWissenscheck

Dieser Kur.s vermlt.telt die wesent!lchen In!mlte zur Allergeninformation bei FﬁFeedback Allergeninfo
Lebensmitteln, die laut Allergeninformationsverordnung BGBI. II Nr. 175/2014

Schulungsnachweis
erforderlich sind. J

- Sie erfahren Details uber die Wichtigkeit der Allergeninformation; T

- Sie lernen wie und wodurch allergische Reaktionen bzw. Unvertriglichkeiten

ausgeldst werden kénnen; Freigegebene Dateien (5N
- Sie erkennen die allergenen Stoffe gemaB Anhang II der VO (EU) Nr.1169/2011 und

- aerhalten Unterlagen und Anweisungen zur Durchfiihrung der Allergeninformation im . = B
Betrieb und erfahren die Méaglichkeiten der Weitergabe der Allergeninformation an den Typ N8 Grife Gedndert L e

Endverbraucher. . ) 120.65 17 Mai 2015,
H Allergeninformations-VO_BGBI_N...

KB 18:03
Rechts im Bereich Lektions-Material gelangen Sie zur Onlineschulung, zu den haufig ) . 564.14 17 Mai 2015,
gestellten Fragen, zum Einstieg des Wissens-Check um einen Schulungsnachweis zu B8 Allergenliste-mit_Symbolen_und... KB 18:04
erhaltenl, sowie zur Mﬁgll-.:hkellt d%r Abgabe e\.nes Feedbacks. ) . ‘ 295.02 17 Mai 2015,
Den Onlinekurs starten Sie mit Klick auf "Onlineschulung Allergeninformation” E¥ Allergenliste_Anhang_II_+_Erga... KB 18:03

und "Einheit beginnen”. Es wird ein eigenes Lernfenster gedffnet, folgenden Sie den 8
Anweisungen B8 Allergenliste_mit_Symbolen_und 473.11 17 Mai 2015,

' Y e NGy 18:04
Wissens-Check und Schulungsnachweis B Aufkdeber_Allergeninformation-... 248.55 17 Mai 2015,
Mach Absolvierung des Lernmoduls kénnen Sie Thr erlerntes Wissen im Wissens-Check - KB 18:04

@ & e @




Onlineschulung Allergeninformation LE)-
Ubersicht

Mit einem Klick auf die Lerneinheit ,,Onlineschulung
Allergeninformation” beginnen — es 6ffnet sich das Vorschaufenster.

Startseite » Onlineschulung Allergeninformation » Onlineschulung Allergeninformation

Kursinformationen ~

Liebe Kursteilnehmerin!
Lieber Kursteilnehmer!

[ wissensched]
FﬁFeed back Allergeninfo
® Schulungsnachweis
®Impressum

Dieser Kurs vermittelt die wesentlichen Inhalte zur Allergeninformation bei
Lebensmitteln, die laut Allergeninformationsverordnung BGBI. II Nr. 175/2014
erforderlich sind.

- Sie erfahren Details aber die Wichtigkeit der Allergeninformation;

- Sie lernen wie und wodurch allergische Reaktionen bzw. Unvertraglichkeiten
ausgeldst werden kénnen; Freigegebene Dateien A
- Sie erkennen die allergenen Stoffe gemaB Anhang II der VO (EU) Nr.1169/2011 und
- erhalten Unterlagen und Anweisungen zur Durchfilhrung der Allergeninformation im
Betrieb und erfahren die Maglichkeiten der Weitergabe der Allergeninformation an den
Endverbraucher. 120.65 17 Mai 2015,

Typ Name GroBe Gedndert Operationen

H Allergeninformations-vO_BGBI_N... KB 18:03 &
Rechts im Bereich Lektions-Material gelangen Sie zur Onlineschulung, zu den haufig ) . S64.14 17 Mai 2015,
gestellten Fragen, zum Einstieg des Wissens-Check um einen Schulungsnachweis zu B Allergenliste-mit_Symbolen_und... . 18:04 &
erhaltenl, sowie zur Mﬁq\l-.:hkellt dt?r Abga?e el.ﬂes Feedbacks. ) . ) 205.02 17 Mai 2015,
Den Onlinekurs starten Sie mit Klick auf "Onlineschulung Allergeninformation B8 Allergenliste_Anhang_II_+_Erga... KB 18:03 &
und "Einheit beginnen”. Es wird ein eigenes Lernfenster gedifnet, folgenden Sie den 8
Anweisungen B8 Allergenliste_mit_Symbolen_und AL L7 Ry &
: - S -t g 18:04
t _ : R . 248.55 17 Mai 2015,
Wissens-Check und Schulungsnachweis H Aufkleber_Allergeninformation-... i 18104 &
MNach Absolvierung des Lernmoduls kinnen Sie Ihr erlerntes Wissen im Wissens-Check g
tiberpriifen. Sie erhalten 20 zufillig ausgewahlte Fragen. Wenn Sie 16 Fragen richtig .. . 17 Mai 2015,
o A x| Dokumentation_im_Betrieb_ueber... 16.2 KB
beantwortet haben, kénnen Sie einen Schulungsnachweis anfordern und ausdrucken. = - - - 18:04 &
. 5 N 17 Mai 2015,
Bendtigen Sie einen Aufkleber fiir die miindliche Allergeninformation, so @ Dokumentation_im_Betrieb_ueber... 46.23 KB 18:05 &
wenden Sie sich an Ihre Ansprechperson oder senden ein Mail an Ifi@lk-ce.at. 328.07 17 Mai 2015,
H Dokumentarjon_im_Betrieb_ueber...KB 18:05 &
Wenn Ih.nen der Onlinekurs natzlich erscheint, dann erzihlen Sie es weiter und bitte o 128.45 17 Mai 2015,
geben Sie auch uns Feedback. B Empfehlung_schriftliche_Allerg... KB 18:05 &
. - e oy . 20 Mai 2015,
Unter Freigegebene Dateien haben wir fir Sie interessante Dokumente passend B8 Haufig gestellte Fragen-20051... 89.15 KB 11:15 &
zum Kursinhalt bereit gestellt. :
123.93 17 Mai 2015
B8 Leitlinie_Allergeninformation_... e o ' &
Los geht's und Thr wissen wiachst! g
115.43 17 Mai 2015,
B8 Leitlinie_Allergeninformation_... &

KB 18:06



Onlineschulung Allergeninformation LE)-
Vorschaufenster - Einheit beginnen ~_

Nun konnen Sie durch Klick auf ,Einheit beginnen® starten.

Startseite » Online-Schulung A... » Online-Schulung Allerg... » Online-Schulung Allergeneinfo...

Online-Schulung Allergeneinformation > A Lektions-Material N

Klicken Sie auf Jgg@®ODT, um JI° Wiggit zu beginnen ®/0Onlineschulung Allergenin... |

Einheit beginnen ®Ha&ufig gestellte Fragen
[Bwissenscheck

[EjFeedback Allergeninfo

® Schulungsnachweis
®Impressum




Onlineschulung Allergeninformation LE)-
der Kurs beginnt mit dieser Seite ~_

! Lebensmittel und Allergene - Internet Explorer = B

-

m

} https://e.Ifi.at/content/lessons/650/Lebensmittel %20und %204l lergene/index_ms.html (=]

Lektions-Material M

Lebensmittel und Allergene M F
= Mend  Audicted  Dokumande  Hilfe QIOH'IHESC"ILI'UI‘IQ A||EF!IEI'IIH---|

®Haufig gestellte Fragen
[Ewissenscheck
[EjFeedback Allergeninfo
®Schulungsnachweis
®Impressum

Rechtliches

Unvertriaglichkeiten ) Allergene Stoffe

Allergeninformation Pflichten

4

Landliches
Fortbildungs
Institut

LF

Lebensmittel und Allergene

4« N ) WEIER »

g ®100% - [

—



Ende und Ubergang zur nachsten LE)-
Lerneinheit T~

Wenn Sie am Ende der Lerneinheit angelangt sind, schlief3en Sie mit
einem Kilick auf die grune Schaltflache ,Beenden” und offnen die nachste

Lerneinheit.
ARSI s S WS ‘.l! - NN

Lebensmittel und Allergene - Internet Explorer

| @ https://eMi.at/content/lessons/650/Lebensmittel%20und%20Allergene/index_ims.html a s

? P

Lebensmittel und Allergene i 2 amenks. 1k A'.g ~y
el Audictsxt  Dokumenie il ™
I\
Allergene Stoffe | Allergeninformation § Schulungen | Pflichten I

Lektions-Material M
50 rgenin

Abschluss

& Haufig gestellte Frage
E&Wlssenscheck

®5chulungsnachweis
®Impressum

Wiederholen Sie Kapitel oder nutzen Sie die Suchfunktion im Menii! @ GEELED . '

< ZURUCK

{f il
)
o — ’
“« » O
®100% ~




Wichtiger Hinwels v.a. fur Chrome-Anwender

Offnen von Dokumenten in der Lerneinheit

Auf einigen Lernseiten wird auf externe

Dokumente (z.B. PDF) verlinkt bzw. gibt es
die Moglichkeit im Bereich ,Dokumente”
zusatzliche Unterlagen anzusehen. Diese
offnen sich in einem neuen Browserfenster.
Je nach Browsereinstellung wird unter
Umstanden eine zusatzliche Registerkarte
neben dem Lernmanagementsystem e.[fi.at
geobffnet.

WICHTIG:

1. SchlieR3en Sie auf keinem Fall des ganze
Browserfenster mit dem rotem X, sondern
nur die Registerkarte mit dem externen
Dokument und setzen dann den
Onlinekurs fort. Wird das ganze
Browserfenster geschlossen, wird der
Lernfortschritt nicht aufgezeichnet und
es kann keine Teilnahmebestatigung
angefordert werden.

Sollte dieses Lernfenster nicht sichtbar
sein, in der Taskleiste das Lernfenster
offnen.

4 EU-Verordnung

ZLIe
2L
DA

Verbraucherinformationsverordnung legt fest

4

dass iber 14 Hauptallergene informiert werden muss

3

bei denen wissenschaftlich belegt ist, dass sie
Allergien oder Unvertraglichkeiten verursachen kinnen

g ZiekLebensmittelauswahl fiir Betroffene erleichtern

Legende zur Allergeninformation

glutenhaltiges Getreide
lutenhaltiges Getreide, namentlich Wei-
zen (und Weizenabkémmlinge wie Dinkel,




Onlineschulung Allergeninformation LE)-
Feedback ~_

Bitte beantworten Sie nach Absolvierung des
gesamten Kurses die 4 Feedback-Fragen

Startseite » Onlineschulung Allergeni... » Onlineschulung Allergeninfo... » Feedback Allergeninfo

Feedback Allergeninfo € ¥ a| | Lektions-Material A

Feedback Allergeninfo ®0nlineschulung Allergenin...
B iyl gasialite Eraoen

Anzahl der Fragen: 4

( Wissensc heck Schulungsnachweis )

—



Onlineschulung Allergeninformation “

Feedback T~ S

Startseite » Onlineschulung Allergeni... » Onlineschulung Allergeninfo... » Feedback Allergeninfo

-

| Feedback Allergeninfo A

@ Feedback Allergeneinfo

Anzahl der Fragen: 4

Haben Sie Ihr Wissen uber “Lebensmittel und Allergene“ erweitem und vertiefe

o - Was ich sonst noch sagen michte:
Trifft zu
() Trifft nicht zu |

Der angebotene Kurs hat in Struktur, Inhalt und Aufbau meinen Erwartungen
Pfad: p

O erfillt

() nicht erfiillt

Wirden Sie diesen Kurs weiter empfehlen?

O Ja

O Nein

Feedback speichern




Onlineschulung Allergeninformation |_|:\""
Schulungsnachweis ~___

Voraussetzungen: Lektions-Material A
@ Vollstandige Absolvierung des Lernmoduls ®Onlineschulung Allergenin... |
. . i Haufig gestellte Fragen
@ Erfolgreiche Absolvierung des Wissens-Check: i3
o ) ! [Zwissenscheck
aus 20 zufallig gewahlten Fragen missen Bireedback allorgeninfo
mind. 16 richtig beantwortet werden
2 Wenn nicht, kommt eine Fehlermeldung:
Startseite » Onlineschulung Allergeni... » Onlineschulung Allergeninfo... » Schulungsnachweis
& Sie miissen folgende Einheit zuerst abschlieBen: Wissenscheck Lektions-Material ~
Schulungsnachweis L 4 :ﬁ;ﬂ;:ig:!:;;iﬂj;imnm
— [Bwissenscheck
Sym bOIerkIaru ng: [EgFeedback Allergeninfo
® Schulungsnachweis |
® Modul noch nicht begonnen ®Impressum

® Modul begonnen, aber noch nicht fertig abgeschlossen
®  Modul vollstindig absolviert

-



Onlineschulung Allergeninformation LE)-
Schulungsnachweis ~___

Klicken Sie bei ,Lektions-Material® auf ,Schulungsnachweis® und
kontrollieren Sie sorgfaltig lhre Stammdaten! Sollten bestimmte Daten
geandert werden, klicken Sie bitte auf ,Anderungen bekanntgeben®.

Der Schulungsnachweis kann unter ,Teilnahmebestatigung anfordern®
angefordert werden.

Meine Lektionen » Onlineschulung Allergeninformation » Teilnahmebestitigung anfordern
Teilnahmebestitigung anfordern A

Bitte kontrollieren Sie Ihre Daten sorgfiltig bevor Sie die Teilnahmebestatigung anfordern!
Sollten bestimmte Daten gedndert werden, klicken Sie bitte auf den Button Anderungen bekanntgeben
Anrede Herr
Name VOrname
MNachname Nachname
straBe Straf3e
iz 1234
ort: Post
Geburtsdatum: 01.01.1900
Betriebsnummer. 1234567

Teilnahmebestitigung anfordern Anderungen bekanntgeben

(. Bitte haben Sie einen Moment Geduld! -\_/I




Onlineschulung Allergeninformation LF)-
Schulungsnachweis ~___

Sie konnen nun lhre Tellnahmebestatigung aufrufen
und ausdrucken bzw. auf Inrem PC abspeichern.

Meine Lektionen » Onlineschulung Allergeninformation » Teilnahmebestitigung anfordern

Teilnahmebestitigung anfordern

Ihr Teilnahmebestatigung wurde erfolgreich angefordgrt:

Klicken Sie bitte links oben auf Meine Lektionen um zur Startseife 204

Hinweis:

Der Schulungsnachweis ist Bestandteil der betriebsinternen Dokumentation und im Falle
einer Kontrolle vorzuweisen.

—



Onlineschulung
Allergeninformation

Der ausgedruckte
Schulungsnachweis
muss von lhnen
rechts unten
eigenhandig
unterschrieben
werden.

\J
i Landlich F 7
I k Landwqtsnhaﬁskammer Forbitona L \
Osterreich Institut

Schulungsnachweis

FraufHermr

Maxime Muster

Geburtsdatum: 01.01.2015

hat die

Online-Schulung

wAllergeninformation*
des Landlichen Fortbildungsinstituts

gem3aR Allergeninformationsverordnung BGBIL. || Nr. 1752014
erfolgreich absolviert.

Themen der Schulung:
*  Wichtigkeit der Allergenir on (Allergien, Ur sglichkeiten. irkungen)
»  das Ausld i ionen baw. | aglichkeiten
*  allergens Stoffe gemén Anhang Il der VO (EU) Nr.1182/2011
Durchfi der information im Betrieb und

an den
1. Janner 2015
M ifiue LA fteeq

VLA
DI Bernhard Keiler Dl Dr. Martina Ortner Teilnehmer! -in
; Bi Di

MITUNTERSTUTZUNG WM BUND, LANDERN UND EURORAISCHER UNION

LFY




Onlineschulung Allergeninformation “

Schulungsnachweis T~

Ein Schulungsnachweis kann nachtraglich vom System abgerufen
werden. Auf der Ubersichtsseite erscheint ein neuer Bereich ,,Optionen”
wo die Schulungsnachweis als pdf abgelegt ist.

Startseite » Onlineschulung Allergeninformation » Onlineschulung Allergeninformation

Onlineschulung Allergeninformation

Kursinformationen A | [ Lektions-Material L
Liebe Kursteilnehmerin! ®0nlineschulung Allergeninformation
Lieber Kursteilnehmer! ®Haufig gestellte Fragen
[BWwissenscheck
Dieser Kurs vermittelt die wesentlichen Inhalte zur Allergeninformation bei EFeedback Allergeninfo

Lebensmitteln, die laut Allergeninformationsverordnung BGBI. II Nr. 175/2014

Schulungsnachweis
erforderlich sind. . g

- Sie erfahren Details dber die Wichtigkeit der Allergeninformation; ®Impressum

- Sie lernen wie und wodurch allergische Reaktionen bzw. Unvertraglichkeiten

ausgeldst werden kinnen; Optionen N
- Sie erkennen die allergenen Stoffe gemaB Anhang II der VO (EU) Mr.1169/2011 und

- erhalten Unterlagen und Anweisungen zur Durchfihrung der Allergeninformation im @

Betrieb und erfahren die Maglichkeiten der Weitergabe der Allergeninformation an den

Endverbraucher. Lektion

abgeschlossen

Rechts im Bereich Lektions-Material gelangen Sie zur Onlineschulung, zu den haufig
gestellten Fragen, zum Einstieg des Wissens-Check um einen Schulungsnachweis zu
erhalten, sowie zur Maglichkeit der Abgabe eines Feedbacks.

Den Onlinekurs starten Sie mit Klick auf "Onlineschulung Allergeninformation”

und “Einheit beginnen”. Es wird ein eigenes Lernfenster gedffnet, folgenden Sie den Typ Name GréBe Geandert Operationen
Anweisungen.

Freigegebene Datel® 2 M

120.65 17 Mai 2015,

B8 Allergeninformations-vVO_BGBI_N... - e &
Wissens-Check und Schulungsnachweis . ’




Onlineschulung Allergeninformation I_F\"’

Schulungsnachweis ~_

Eine Schulungsnachweis kann nachtraglich vom System abgerufen
werden, auch wenn der Kurs ,abgelaufen® ist. (Kurs steht 400 Tage ab
Anmeldung zur Verfligung):

Klicken Sie auf das Symbol ,Pinnwand” im Bereich Werkzeuge. Bei
,Weiterbildungen® im Register ,Zertifikate” kann bei der Onlineschulung
Allergeninformation der Schulungsnachweis beim roten Symbol nochmals
abgerufen werden.

Werkzeuge

.
D

Pi nnwan d Kurs Kursergebnis Zertifikats-Schliissel Zertifikat ausgestellt am Zertifikat lduft ab zum finktionée
Onlineschulung Allergeninformation 100 f1f99548d10544c206545ed597254399 26 Mai 2015 Nie

—

LS



Onlineschulung Allergeninformation I_F\""

Kontaktpersonen fir inhaltliche Fragen:

Referat Direktvermarktung, LK NO: DI Adelheid Gerl, Bernadette Gruber BEd,
Tel.: 05 0259 26500, E-Mail: direktvermarktung@lk-noe.at

Kontaktperson fir techn. Fragen/Probleme:

LFI NO, Eva Latschbacher BEd
Tel.: 05 0259 26106, E-Mail: eva.latschbacher@lk-noe.at

Bei Fragen/Problemen zum Onlinekurs bitte eine E-Mail schicken
oder wahrend der regularen Burozeiten tel. Kontakt aufnehmen!

—



